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A T'autre bout du dépar-
tement, verslesud,nousretrouvons Nar-
dique La Graviere et la famille Therese,
vieille connaissance, ou le fils Nicolas se

prépareasuccéderaupapa, Philippe,dont
la devise est claire: « Une seule qualité, pas
de cuvée prestige, et des vins faits », c’est-a-
dire élevés et préts a boire. En dehors des
nombreux cavistes qui apprécient la ré-
gularité, la clientele particuliere s’est
construite parle bouche-a-oreille: « Mon
pere et mon grand-pére avaient ouvertla pro-
priété sur la route en bas, la D 20, qui était
Pitinéraire vert pour aller dans les Pyrénées,
sur le bassin d’Arcachon et PEspagne », ra-

conte Philipne Thérese.’

Nardique La Graviére
05.56.23.01.37.
Bordeaux supérieurs .
16 -2009. 50 % merlot, 15 % cabernet franc, !
25 % cabernet-sauvignon. Fruits noirs, ’
fruits cuits, assez solaire, du moelleux
et de la fraicheur, long, note de grillé
en finale, gourmand et complexe. 6,50 €.
16 - 2010. Fruits noirs, un peu plus

~de bois, bouche puissante, moelleuse,
tres belle matiere. Riche et de garde,
c’est un ado pour le moment. 6,50 €.
Entre-deux-mers
15,5 - (Blanc) 201 1. «Clest notre cheval de ba-
taille!» Nez fruité, péche blanche, abricot,
bouche muscatée, noyau, note amande,
tres savoureux. 5 €.



